
 NATAL 2025



Cocktail
Pão Brioche | Truta | Amêndoa
Massa Filo | Barriga Fumada | Ameixa
Cogumelos Selvagens | Queijo da Serra |
Trufa
Vieira | Tapioca | Espumante
Tártaro de Novilho | Gema de Ovo |
Agrião

Entrada
Aveludado de Lavagante, Massa Folhada
e Crème Fraîche ao Açafrão

JANTAR 
DE CONSOADA

Peixe
Tentáculo de Polvo Confitado, Cenoura
Assada, Azeitona Cobrançosa e Molho
Aioli

Carne
Porco Preto Bísaro, Nabo Caramelizado
ao Miso Vermelho, Espinafres 
e Alho-Doce

Sobremesa 
Estaladiço de Caramelo, Sorbet de Romã,
Mel e Espumante



Entradas
Seleção de Pães Regionais, Tostas 
e Broa de Milho
Leitão de Porco Bísaro Trinchado
Enchidos Regionais Grelhados
Salmão Fumado com Acompanhamentos
Pataniscas de Polvo e Coentros

Saladas
Salada Waldorf com Abacate
Salada de Camarão e Manga
Salada de Melão, Presunto e Rúcula
Saladas Simples | Molhos: Vinaigrette;
Cocktail; Citronette

Prato Principal – Peixe
Lombo de Bacalhau à Lagareiro

Prato Principal – Carne
Perna de Cordeiro com Batata Fondant,
Legumes Salteados e Molho ao Aroma 
de Hortelã

BUFFET DE NATAL

Sobremesas
Bolo-Rei | Bolo Rainha
Torta de Laranja
Cheesecake de Requeijão, Noz e Abóbora
Bolo Húmido de Chocolate 
e Avelã Crocante
Seleção de Queijos Nacionais e
Internacionais com Acompanhamentos
Tarte de Limão Merengada
Seleção de Frutas Laminadas

Almoço dia 25 


